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ПОЛОЖЕНИЕ 

о проведении областного заочного конкурса «Шеф и повар» для обучающихся по 

профессии 43.01.09 Повар, кондитер; специальности 19.02.10 Технология продукции 

общественного питания,  

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

1. Общие положения 

1.1 Областной заочный конкурс (далее – Конкурс) является научно-образовательным проектом и 

направлен на создание целостного научно-образовательного пространства подготовки 

обучающихся по направлению подготовки. 

1.2 Организатором Конкурса является государственное бюджетное профессиональное 

образовательное учреждение Ростовской области «Каменский техникум строительства и 

автосервиса» (далее – ГБПОУ РО «КТСиА»). 

1.3 Конкурс проводится в соответствии с планом работы Совета директоров учреждений 

профессионального образования Ростовской области на 2023г. 

1.4 Настоящее положение об областном заочном конкурсе (далее – Положение) устанавливает 

цели и задачи, порядок его организации, проведения и участия. 

 

2. Цели и задачи конкурса 

2.1 Конкурс проводится с целью популяризации кулинарного искусства и упрочения престижа 

преподавательской деятельности, улучшения уровня профессионального образования, 

укрепления института наставничества в качестве важнейшего стимула передачи знаний и 

навыков от опытных к начинающим специалистам. 

2.2 Задачи конкурса: 

⁻  повышение престижа профессии/специальности, возможность продемонстрировать и 

прорекламировать профессиональное мастерство; 

⁻  развитие у обучающихся общих и профессиональных компетенций, навыков проектной 

работы; 

⁻  повышение качества подготовки специалистов под руководством наставника, для 

обеспечения максимальной эффективности обучения. 

 

3. Организация и проведение конкурса 

3.1 Для организации и проведения конкурса создается оргкомитет и конкурсная комиссия 

(Приложение 1); 

3.2 В конкурсе принимают участие обучающиеся учреждений профессионального образования 

Ростовской области, реализующих образовательную программу, в освоение которой входит 

изучение дисциплин и модулей, направленных на освоение профессиональных компетенций 

профессии 43.01.09 Повар, кондитер и специальности 19.02.10 Технология продукции 

общественного питания, 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 

От одного образовательного учреждения Ростовской области в конкурсе могут принять 

участие не более 3 (трех) работ! 

По всем вопросам проведения конкурса можно обращаться: 

тел.+79885669187 – методист ГБПОУ РО «КТСиА» Андруцкая Яна Викторовна 

 

3.3 Порядок и сроки проведения конкурса: 



 подача и регистрация заявок и работ участников конкурса - до 30 ноября 2023 г. 

(включительно) (Заявка – Приложение 2) – присылать на адрес техникума: 

ktsia@yandex.ru; 

 оценка работ и подведение итогов конкурса – с  1 по 8 декабря  2023г. 

 размещение информации об итогах конкурса на сайте ГБПОУ РО «КТСиА» - с 8декабря  

2023г.; 

 предоставление участникам конкурса дипломов и сертификатов участника – с 8 декабря 

2023 г. 

3.4 Условия участия в конкурсе:  

 к участию в конкурсе допускаются только блюда, разработанные обучающимися под 

руководством наставника, в соответствии с заданием; 

 задание для конкурсантов:  

- разработать рецептуру,  

- оформить технологическую карту и приготовить для подачи авторское горячее блюдо из 

рубленой мясной массы, двух гарниров разных текстур и соуса. 

 рассматриваются только авторские фотографии блюда и его производства; 

 участники должны соблюдать сроки участия в конкурсе. Организаторы не несут 

ответственность за технические, организационные и другие причины, помешавшие 

выполнить задания конкурса в сроки, указанные в настоящем Положении; 

 запрещено использование водяных знаков и логотипов других сайтов на 

фотографиях; 

 принимая участие в конкурсе, участники соглашаются с тем, что организаторы 

конкурса имеют право использовать присланные конкурсные работы в рекламных и 

других целях без уведомления автора и без выплаты ему какого-либо 

вознаграждения; 

 все конкурсные работы проходят предварительный отбор, результаты конкурса 

размещаются на сайте ГБПОУ РО «КТСиА» в разделе «Новости» для ознакомления; 

 до окончания проведения конкурса участники не имеют права размещать 

конкурсные рецепты, фотографии и другие материалы конкурсных работ на других 

интернет-ресурсах; 

 на конкурс не принимаются работы, пропагандирующие жестокость и насилие. 

 

4. Условия конкурса 

4.1 Конкурсная работа представлена в виде компьютерной презентации, выполненной в 

программе Microsoft Power Point. Презентация должна воспроизводиться на любом 

компьютере. 

4.2 Требования, предъявляемые к конкурсной работе (Презентации): 

Разделы презентации:  

1. Титульный слайд (на титульном слайде располагается название работы, ФИО 

обучающегося и наставника, название учреждения, где выполнена работа);  

2. Технологическая карта горячего фирменного блюда из рубленой мясной массы. 

5. Органолептическая оценка качества приготовленного фирменного блюда. 

5.Этапы изготовления, сопровождаемые фотографиями (5-8 фотографий);  

6. Финальная фотография изделия крупным планом;  

7. Фотография изделия с участниками конкурса (наставник и обучающийся).  

Количество слайдов в презентации не должно превышать 20. 

5. Подведение итогов и критерии оценки 

5.1. Победители конкурса награждаются дипломами (1-3 степени), все остальные участники 

получают сертификаты.  

5.2 Работы оцениваются по следующим критериям: (каждый критерий оценивается по 5-ти 

бальной системе):  

1) соответствие содержания работы заданию; 

2) участие наставника в процессе разработки и приготовления блюда; 

3) профессионализм; 

mailto:ktsia@yandex.ru


4) оформление и оригинальность презентации блюда. 

 

Приложение 1 

 

Состав оргкомитета и конкурсной комиссии 

 

Оргкомитет: 

Председатель оргкомитета:  

В.Н. Новойдарский, директор ГБПОУ РО «КТСиА»  

Члены оргкомитета:  

Н.Н. Казьмина – заместитель директора по УПР ГБПОУ РО «КТСиА» 

О.В. Орлова – заместитель директора по УР ГБПОУ РО «КТСиА» 

 

Конкурсная комиссия: 

Председатель комиссии:  

И.Г.Цай – директор ООО «Аккорд» 

Члены комиссии: 

Г.В. Собчук – завотделением 

Л.П. Селезнева – председатель ЦМК 

Т.Н. Мироненко, И.Г. Мрыхина, И.А. Чубенко - педагоги профцикла. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение 2 

Форма заявки на участие в конкурсе 
 

 

ЗАЯВКА 

на участие в заочном областном конкурсе  

  «Шеф и повар» 

 
Наименование  

учебного  

заведения 

         Название 

          работы 

Ф.И.О. 

обучающегося 

(полностью) 

Ф.И.О. 

наставника 

(полностью) 

Контактные 

данные 

     

 

 

 

 

 
 

Руководитель   __________ /_____________ 
                                                подпись                инициалы, фамилия 

 

                                МП 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение 3 
 

СВОДНАЯ ВЕДОМОСТЬ РЕЗУЛЬТАТОВ КОНКУРСА 
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Максимальный балл 

 

5 5 5 5 20 

1.          

2.          
3.          
4.          

 

 
Подписи членов конкурсной комиссии: 

Председатель: 

___________ И.Г. Цай 

 

Члены комиссии: 

___________ Г.В. Собчук 

___________ Л.П. Селезнева 

___________ Т.Н. Мироненко 

___________ И.Г. Мрыхина 

___________ И.А. Чубенко 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ОЦЕНОЧНАЯ ВЕДОМОСТЬ КОНКУРСА  

  «Шеф и повар» 
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Максимальный балл 5 5 5 5 20 

         
         
         
         
         
         
         

 

 
Член конкурсной комиссии: 

 

___________ ___________________________ 

 


